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на автореферат диссертации Васильева Александра Вячеславовича на тему: «Разработка

технологии получения растительно-углеводного белкового концентрата (РУБК) на основе
отходов пивоваренной промышленности», представленной на соискание ученой степени кандидата
наук по специальности 1.5.6. - Биотехнология.

В пищевой промышленности при производстве пива образуется значительное количество отхода
производства - пивной дробины. При производстве пива на предприятиях пищевой промышлености РФ
ежегодно накапливается более 1 млн. т. пивной дробины.

Эффективным является использование пивной дробины в качестве сырья для производства
ценной кормовой добавки - растительно-углеводного белкового концентрата на основе отходов
пивоваренной промышленности.

В связи с этим, диссертационное исследование Васильева Александра Вячеславовича,
посвященное разработке биотехнологической трансформации пивной дробины является
востребованным и актуальным.

Автором теоретически обоснована и экспериментально подтверждена эффективность
производства из пивной дробины растительно-углеводного белкового концентрата.

Цель настоящего диссертационного исследования заключалась в разработке энергосберегающей
малоотходной технологии переработки пивной дробины в углеводно-белковый кормовой продукт в
чистом виде и с добавкой обработанного куриного помета в качестве источника минеральных веществ.

Научная новизна диссертации заключается в установлении зависимости накопления биомассы
микроорганизмами от условий гидролиза и автором подобраны оптимальные условия кислотного и
ферментативного гидролиза пивной дробины с целью получения максимального выхода усвояемых
микроорганизмами углеводов.

Подобраны оптимальный состав среды и условия культивирования в средах на основе кислотных
и ферментативных гидролизатов микроорганизмов: Candida scotii, Candida utilis, Yarrowia libolytica
Endomycopsis fibuligera.

Установлена возможность замены минеральных солей в среде на фильтрат гидролизата куриного
помёта.

Исследован процесс фильтрации культуральной жидкости и подобрать оптимальные условия
подготовки пивной дробины для обеспечения максимальной производительности фильтрации.

Установлена возможность осуществления рецикла фильтрата культуральной жидкости при
глубинном гетерофазном культивировании микроорганизмов.

Определено качество получаемого углеводно - белкового кормового продукта по содержанию
сырого протеина и токсичности для живых организмов.

Подобраны оптимальные условия подготовки пивной дробины для максимального накопления
биомассы микроорганизмов.

Предложен эффективный способ ферментативного гидролиза пивной дробины. Пивная дробина
используется как основа питательных сред в микробиологическом синтезе и для получения аморфного
диоксида кремния.

Научно обоснована и разработана технология получения кислотных и ферментативных
гидролизатов из пивной дробины.

Научно обоснована и разработана технология получения растительно-углеводного белкового
концентрата (РУБК).

Работа выполнена на высоком научно-методическом уровне с использованием стандартных и
современных методов физико-химического анализа. Результаты исследований изложены грамотно и
квалифицированно. Они базируются на экспериментальных и аналитических данных, степень
достоверности которых подтверждается корректным использованием методологии научного
исследования, методов физического и математического




